Anonaceas

Annona cherimola Mill.

Annona cherimola Mill. x Annona squamosa L.
Annona muricata L.

Annona squamosa L.

- PROGRAMA
BRASILEIRO PARA
A MODERNIZACAD
A7 HORTICULTURA

PROGRAMA DE ADESAO
VOLUNTARIA

ISSN 2237-bbkkb

9'?72237?"'bbb00?">

BRaSIL

CeRTIFICaDO

NORMAS DE CLASSIFICACAO



PROGRAMA
BRASILEIRO PARA

K
A MODERNIZAGAQ

AN 01 HORTICULTURA

O Programa Brasileiro para a Modernizacao
da Horticultura, criado em 1997, por iniciativa
das Camaras Setoriais de Frutas e a de
Hortalicas da Secretaria da Agricultura do
Estado de Sao Paulo, € operacionalizado pelo
Centro de Qualidade em Horticultura da
CEAGESP, desde a sua criagdo. E um
programa de adesao voluntaria e de auto
regulamentacao setorial que visa diminuir a
fragilidade comercial do produtor e garantir a
transparéncia na comercializagcao pela
adogdo de uma linguagem mensuravel de
descricdo do produto na comercializagao - as
normas de classificagéo.

A cartilha de classificagao de Anonaceas é o
nosso 37° langamento. Algumas cartilhas
como a do morango, do tomate e do péssego
ja passaram por revisao e foram reeditadas.
Ja foram disponibilizadas, impressas ou em
formato digital, normas de classificagdo para
18 frutas e 13 hortaligas.

Frutas: abacaxi, anonaceas, banana, caqui,
figo, goiaba, laranja, limao Tahiti, mamao,
manga, maracuja azedo, melancia, meléo,
morango, péssego e nectarina, tangerina, uva
americana, uva europeéia.

Hortalicas: alface, batata, berinjela, cebola,
cenoura, chuchu, couve-flor, mandioquinha-
salsa, pepino, pimentdo, quiabo, tomate e
vagem. A norma de classificacao do repolho
sera o proximo langcamento do Programa
Brasileiro para Modernizagao da Horticultura.

Ficha Catalografica
Normas de Classificacao

N842  Normas de Classificagcdo — Programa
Brasileiro para a Modernizagao da
Horticultura. - v. 1, n. 1 (2003-) . — Sao
Paulo: PBMH, 2003-

v. 11, n. 1, jan./jun. 2013
8 p.:il.; 30 cm.

Semestral
ISSN 2237-6666

1. Classificagdo - Normas. 2. Padronizagéo.
. Titulo.

CDU 635.05

Design: Lisandro Michel Barreiros

llustragdes: Bertoldo Borges Filho

Fotos: Helio Satoshi Watanabe

Centro de Qualidade em Horticultura - CEAGESP
Tel.: (11) 3643-3825/3643-3827

e-mail: cqh@ceagesp.gov.br

Tiragem: 15.000 - Distribuigao gratuita

Data de publicacdo: Margode 2013

Classificacao

Garantia de transparéncia na comercializagdo

Classificacao é a separagédo do produto em
lotes visualmente homogéneos e a sua
descricdo através de caracteristicas
mensuraveis, obedecendo a padrdes pré-
estabelecidos.

Os lotes sao caracterizados por grupo, classe
e categoria.

Garantia de rastreabilidade

O rétulo identifica o produto e o seu
responsavel. A rotulagem é obrigatéria e
regulamentada pelo Governo Federal. O
rétulo deve conter a descricdo do produto de
acordo com as regras estabelecidas pelas
normas de classificagao.

Atemoia Thompson
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Classe (peso médio do fruto): @EZSERP Nimero de frutos: P

Categoria: -+ ;b

Data da embalagem: Peso Liquido:
16/03/2013 1,9 kg

Nudmero do lote:
LO1
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Identificacao de produtos e logistica

O cbdigo de barras é fundamental para a
.= captura dos dados e automagéo do
processo.
A GS1 Brasil, organizagéo que
administra o cddigo de barras no
L Brasil, coordena o grupo de FLV
(frutas e hortaligas) com o objetivo de
padronizar a identificacdo destes produtos e
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implantar sistemas de rastreabilidade,
melhorando significativamente a precisao e a
velocidade de acesso as informacgdes sobre a
producao e a origem dos alimentos. Na
identificacédo de frutas e hortalicas é possivel
utilizar o GS1 DataBar, bem menor que os
atuais cddigos de barras, que pode carregar
além da identificacdo do produto, muito mais
informacgdes como lote e data de validade.
Para identificagdo logistica, o padrao GS1
disponibiliza o GS1-128. E uma codificagéo
que permite informagbes adicionais como
numero de lote, data de validade, quantidade,
numero de pedido do cliente, etc.

Conhega mais sobre o codigo e suas
aplicacdes www.gs1br.org .

Organizagao por espécie

Existem diferentes espécies da familia
botanica Annonaceae. As anonaceas mais
comercializadas sdo: Atemoia - resultado da
hibridacdo entre as espécies Annona
cherimola Mill. x Annona squamosa L. ,
Cherimoia - Annona cherimola Mill., Graviola -
Annona muricata L. e Pinha — Annona
squamosall.

Cherimoia

Atemoia

Pinha

Graviola

Garantia de homogeneidade de tamanho

A classe caracteriza o tamanho dos frutos e
garante a sua homogeneidade visual na
embalagem. O tamanho do fruto é
caracterizado pelo peso médio dos frutos na
caixa e pelo numero de frutos contidos numa
caixa de peso liquido conhecido.

A garantia da homogeneidade visual de
tamanho exige uma tolerdncia maxima de
10% de variacédo dos pesos do maior e do
menor fruto da caixa, em relagdo ao peso
médio dos frutos na caixa.

A informacao do peso médio e do numero de
frutos contidos na embalagem é obrigatoria no
rétulo.

Garantia de padrao minimo de qualidade

A categoria caracteriza a qualidade do lote,
que determina a sua competitividade no
mercado, o seu melhor nicho de
comercializacdo e a satisfacao do
consumidor. O parametro de diferenciagcéo da
qualidade é o limite de tolerancia de cada
categoria aos defeitos muito graves, graves e
leves.

Limite de tolerancia aos defeitos muito
graves, graves e leves, por categoria,
em % dos frutos do lote.

Categoria
Defeito
Muito Graves 0 1 5
Graves 0 3 100
Graves e muito graves 0 3 100
Leves 5 20 100
Injaria por frio 0 100 100
Total 5 100 100




Defeitos muito graves

Os defeitos muito graves inviabilizam o consumo
e a comercializagdo. Os frutos com defeitos muito
graves devem ser descartados pelo produtor no
momento do embalamento. Sdo defeitos muito
graves: defeito muito grave de polpa, imaturo,
passado e podridao.

Defeito muito grave de polpa

Imaturo

Passado

Podridao

Defeitos graves

Os defeitos graves prejudicam o consumo e a
comercializagdo. S&o defeitos graves: dano
mecanico grave, defeito grave de casca, defeito
grave de formacao e defeito grave de polpa. Os
frutos com defeitos graves ndo devem ser
enviados para comercializagao in natura.

Dano mecénico grave




Defeitos leves

Os defeitos leves depreciam o produto e
prejudicam a sua comercializacdo. Sao defeitos
leves: dano mecéanico leve, defeito leve de casca,
defeito leve de formagéo e injuria por frio.

Dano mecanico leve

Vocabulario

Classificagdo: comparacdo dos atributos do
produto com os padrdes pré-estabelecidos, de
maneira clara e mensuravel. O julgamento obtido
dessa comparagado permite fazer o

enquadramento do produto em grupo, classe,
categoria e uma interpretacéo unica do tamanho e
daqualidade do lote.

Padrdo: modelo estabelecido em funcdo dos
limites dados aos atributos do produto. Os padrdes
servem como ponto de referéncia ou modelo para
a avaliacdo do grau de semelhanca ou de
afastamento em relagéo a outros exemplares do
mesmo produto.

Padronizagao: O produto agricola é
caracterizado por uma série de atributos
quantitativos e qualitativos. Os quantitativos
referem-se ao seu tamanho e os qualitativos a sua
forma, turgidez, coloragcdo natural, grau de
maturacao, sinais de danos mecanicos,
fisiolégicos, de pragas, presenca de residuos de
produtos quimicos e de sujidades. A padronizagao
pode abranger além do produto, a sua
embalagem, terminologia, apresentacéao,
identificagdo e outros aspectos.

Defeito: alteragéo das caracteristicas do produto,
por fatores de natureza patoldgica, fisiologica,
mecanica, que compromete a qualidade e causa a
perda do seu valor comercial. Os defeitos séo
caracterizados de acordo com sua gravidade e
intensidade de ocorréncia em muito graves,
graves e leves.

Dano mecanico: dano por impacto ou
compressao, considerado grave quando provoca
o rompimento da casca, atingindo a polpa do fruto
e leve quando nao atinge a polpa.

Defeito de casca: alteragao na casca da fruta que
ndo atinge a polpa e que nao permite a
visualizacao da cor da casca do fruto. Aproporgéo
da area afetada da superficie do fruto define a
gravidade do defeito, que sera grave quando a
area com defeito for superior ou mais evidente que
a areanao afetada pelo defeito.

Defeito de formacgao: alteracdo do formato do
fruto que pode ser grave ou leve. Sera grave
quando atingir as duas extremidades do fruto e
leve quando atingir uma s6 parte do fruto.

Defeito de polpa: alteracdo ou deterioracdo da
polpa, considerada muito grave quando causada
por ataque de broca da polpa ou da semente,
visivel pela ocorréncia de galerias, escurecimento
e deterioracéo da polpa e grave na ocorréncia de
pontos escuros e duros (empedramento).

Injaria por frio: escurecimento da casca por
exposicao a temperaturas baixas na producgao e
que nao afeta a polpa. E defeito leve.

Imaturo: fruto colhido antes do ponto correto de
maturacao e que nao consegue atingir no ponto de
consumo o conteudo minimo de sélidos soluveis
de 13° Brix na graviola e 22° Brix na atemoia, na
pinha e na cherimoia.

Passado: fruto que apresenta estagio avangado
de maturacdo ou senescéncia, apresentando
perda de firmeza da polpa e odor caracteristico.
Podridao: dano patolégico e ou fisiolégico que
implique em deterioragcéo da polpa ou da casca.



Producao Integrada
de Anonaceas

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento — MAPA vem desenvolvendo
ao longo dos ultimos anos o Programa de
Producéo Integrada Agropecuaria — Pl Brasil,
que visa a adoc¢ao pelo produtor do melhor
sistema agronémico de producéo, colheita e
poés-colheita, o seu atendimento as exigéncias
legais de respeito ao meio ambiente e ao
trabalhador e de garantia da qualidade e da
seguranga do produto.

As Normas Técnicas Especificas — NTE sdo o
resultado da parceria entre pesquisa,
extensdo, ensino e produtores rurais e dos
recursos disponibilizados pelo MAPA. A sua
obediéncia garante além de um produto
diferenciado, a reducdo dos custos de
producdo e maior rentabilidade para o
produtor. A NTE da Producgao Integrada de
Anonaceas esta sob a coordenacao do
Comité de Producéo Integrada de Anonaceas,
composto por técnicos de universidades,
instituicbes de pesquisa, extensédo e de
mercado.

Os interessados podem procurar a
Coordenadoria Geral de Sistemas de
Protecao e Rastreabilidade da Secretaria de
Desenvolvimento Agropecuario e
Cooperativismo do MAPA no telefone
(61) 3218-3290 ou no e-mail
producaointegrada@agricultura.gov.br.

Anonaceas
Algumas consideracoes

Anonacea € o nome genérico das plantas da
familia botanica Annonaceae, que abrange
cercade 120 géneros e 2.300 espécies.

As suas espécies comestiveis mais
conhecidas e de maiorimportancia econémica
sdo a graviola (A. muricata L.), a pinha, ata ou
fruta-do-conde (A. squamosa L.), a cherimoia
(A. cherimola Mill.) e a atemoia (hibrido de A.
cherimolia x A. squamosa). Elas produzem
frutos aromaticos, de sabor agradavel,
acucarados e ligeiramente acidos, com
grande aceitac&o pelo consumidor.

As estimativas de area de producéo do IBGE
mostram 5.000 hectares de graviola (BA),
8.000 de pinha (BA, PE, AL) e 2.000 de
atemoia (SP e MG).

N&o existe registro da produc¢ao ou da area
de cherimoia nas estatisticas de produgao
agricola publicadas pelo IBGE.

A comercializagdo das anonaceas, registrada

pelo Programa Brasileiro de Modernizagao do
Mercado - PROHORT, mostra concentragéo
em duas grandes ceasas brasileiras -
CEAGESP (61%) e Ceasa do Rio de Janeiro
(29%).

O volume de anonaceas na Ceasa de Sao
Paulo esta crescendo — 27% entre 2007 e
2012, quando alcangou 6.400 toneladas. A
principal espécie comercializada € a atemoia
(54%), seguida pela pinha (41%) e pela
graviola (5%). As outras anonaceas tém
volume pequeno e ndo sao registradas pelo
Sistema de Informac&o e Estatistica de
Mercado da CEAGESP. Elas séao
comercializadas por 99 atacadistas e trés
estados dominam a sua oferta: Bahia (39%),
Sao Paulo (30%) e Minas Gerais (29%).

Existe grande diferenciacdo de valor por
tamanho e por qualidade na venda do atacado
para o varejo. Estudos da comercializagdo da
atemoia na ceasa de S&o Paulo mostram
100% de diferenca de valor entre o tamanho
mais e o menos valorizado e 51% de diferenca
de valor por qualidade entre lotes de maior e
menor valor do mesmo tamanho. As maiores
causas de diferenciagédo de valor s&o, em
ordem de importancia, baixa homogeneidade
de tamanho entre as frutas da mesma caixa,
ocorréncia de defeito de casca, colheita do
fruto imaturo, ocorréncias de defeito
mecanico, defeito de polpa e baixa sanidade.

O sucesso das anonaceas exige um grande
investimento em pesquisaagronémica.

Um levantamento preliminar feito na
CEAGESP mostrou que a ocorréncia de
encarogamento ou empedramento da polpa &
muito comum, tendo sido observado em 27 %
das 282 frutas de atemoia avaliadas entre
julho de 2012 e margo de 2013. E impossivel
determinar a sua ocorréncia sem abrir o fruto.
E preciso investir na determinacéo das suas
causas na sua prevengao.

O frio na producdo e a utilizacado da
refrigeracdo causam o desenvolvimento de
pontos escuros e manchas na casca, que
desvalorizam muito o fruto e impedem a
utilizacao da refrigeracéo na conservagao da
fruta. A ocorréncia de rachaduras no
pedunculo e no fruto e o desprendimento da
casca na poés-colheita sao fenbmenos que
precisam ser compreendidos e resolvidos.

Um outro grande desafio € a previsdo da
dogura da fruta no consumo, a medida da sua
docura potencial na colheita e durante o
processo de comercializagao.



Morfologia

O nome certo para cada parte das anonaceas

Araticum, Ata, Cabeca de Negro, Coragédo de
Rainha, Fruta de Condessa, Fruta do Conde,
Attes, Attiei, Cachiman, Catoche, Custard Apple,
Guanabara, Huanaba, Sanaralla, Sour Apple,
Zuurzak, Atemoia, Cherimoia, Pinha e Graviola
sdo algumas das denominag¢des das anonaceas
no Brasil e no mundo.

Pedunculo

Casca

Polpa

Os frutos das espécies comestiveis da familia
botanica Anonaceae sao do tipo carnoso
composto, sincarpico ou gomocarpelar, resultado
da fecundacgéo de uma inflorescéncia, com flores
muito préximas uma das outras, dispostas em
torno de um eixo.

Eles sdo frutos com alto contetdo de amido, que
se transforma em agucar com o amadurecimento.
Uma fruta suculenta e saborosa exige colheita no
ponto certo, apés o seu desenvolvimento
completo.

Sutura

—— Carpelo

Base

Eixo

Carpelo

Apice



PATROCINIO

SENAR

SAO PAULO

Flex Fruit

i PAVIMENTO: MFE/B
MODULOS.: 202/309/310/371/372/373
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